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マルグリット
クロカン タンタシオン
パッション
〔ザクザク食感のクロカンシリーズに
 パッション×ココナッツの 
 フレーバーが仲間入り〕
「クロカン タンタシオンパッション」は、
マルグリットブランドの生誕100周年
記念として登場した商品です。
すべての材料をバランスよくミックス。
おいしさと作業効率で
あなたの想像力をサポートします。 フレーク状

クレープ生地

ココナッツホワイト
チョコレート

パッション
フルーツ

マルグリット 
Croquant Tentation Passion

クロカン タンタシオンパッション
4kg（バケツ）×2/ctn

原産国：フランス

Nouveau !

マルグリット クロカンシリーズのラベルデザインが現在リニューアル中です。当カタログ掲載の商品写真のラベルと、お客様のお手元に届く実際の商品のラベルが若干異なる場合がございますが、ご了承ください。



マルグリット クロカンシリーズをお使いいただくことで、
最終製品の仕上がりにブレがなくなるだけでなく、
素材の計量やチョコレートの下準備などからも
解放されます。その上、省スペース。
あなたの大切な時間を、もっとクリエイティブな
お仕事に使っていただけます。

CROQUANT SPECULOOS

クロカン スペキュロス
4kg×2/ctn
ホワイトチョコレートとプラリネアマンド、スペキュロスの組み合わせです。
スペキュロスのサクサクとした食感と、他には無い独特の香りを楽しめます。

CROQUANT TENTATION PASSION 

クロカン タンタシオンパッション
4kg×2/ctn
ホワイトチョコレートをベースとして、ザクザクした食感にパッショ
ンの風味とココナッツの食感がアクセントとなったペーストです。
マルグリットブランド生誕 100 周年記念商品。

PRALIN CROQUANT

プラリネ クロカン
4.5kg×4/ctn
ミルクチョコレートをベースに、プラリネアマンドとフレーク状の
クレープ生地を合わせたペーストです。

CROQUANT CITRON MERINGUE

クロカン シトロンムラング
4kg×2/ctn
ホワイトチョコレートをベースに、ザクザクとした食感のフレーク
状にしたクレープ生地と乾燥メレンゲ片を合わせ、爽やかなレモ
ン風味を加えたペーストです。

時間短縮

省スペース 製品安定

クロカンシリーズ
3つの美味しい
メリット

●�アントルメ、プチガ
トー、ショコラなど
幅広いアイテムにご
使用いただけます。

●�電子レンジに入れて、
少し温めると作業が
より簡単になります。

〔マルグリット クロカンシリーズのラインナップ〕

あなたをもっとクリエイティブにする

Les Croquants

本　　　社 ：〒651-0087  神戸市中央区御幸通 5 丁目 2-7
東京事業所 ：〒150 -0002  東京都渋谷区渋谷1丁目20-27
福岡営業所 ：〒812-0008  福岡市博多区東光2丁目14-23
札幌営業所 ：〒060-0005  札幌市中央区北５条西５丁目２-１２ 4F

TEL 078-265-5988　FAX 078-265-5977
TEL 03-5778-2481　FAX 03-5778-2482
TEL 092-474-2262　FAX 092-474 -2272
TEL 011-261-10 03　FAX 011 -261-1004www.nichifutsu.co.jp
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クロカンシリーズのレシピはコチラ！
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マルグリット クロカンシリーズのラベルデザインが現在リニューアル中です。当カタログ掲載の商品写真の

ラベルと、お客様のお手元に届く実際の商品のラベルが若干異なる場合がございますが、ご了承ください。


