
生産現場の効率化をお手伝いする
商品も多数取り扱っております。

de Génie pâtissier
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マルグリット
プラリネ アマンドS
アーモンドと砂糖が同割合の配合。

アーモンドの豊かな風味と
ほどよいロースト感が
インスピレーションを刺激します。

Nouveau !
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Veneziana

ヴェネチアーナ
5kg（袋）×4/ctn

Delice Instant

デリスインスタント
350g（袋）×20/ctn・10kg（袋）

One Spray

ワンスプレー
600ml（缶）×6/ctn

Step1

Step2

Step1

Step2

ミキサーにヴェネチアーナと
ぬるま湯（40℃）を入れます。

ミキシングで完成です。

ミキシングのみで、安定した
イタリアンメレンゲが作れます

加熱不要タイプの
カスタードパウダー

オールマイティな離型油

5kg（バケツ）×4/ctn
原産国：フランス

マルグリット、アルティザルの
商品ラインナップはコチラ！


